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紅
花
生
産
日
本
一
、
日
本
の
紅
（
あ

か)

を
つ
く
る
町
、
白
鷹
町
の
夏
は
、

半
夏
生
か
ら
始
ま
る
。
夏
至
か
ら
数
え

て
11
日
目
、
半
夏
生
の
頃
、
広
い
広
い

紅
花
畑
に
、
ぽ
つ
ん
と
小
さ
な
紅
花
が

花
を
咲
か
せ
る
。
そ
こ
か
ら
次
々
と
花

が
咲
き
、
一
週
間
も
す
れ
ば
一
面
に
紅

花
が
咲
き
そ
ろ
う
。　

半
夏
一

ひ
と
つ

輪
咲
き

特
集

　

紅
花
の
花
の
色
は
黄
色
。
紅
花
の
色
素
の
99
％
が
黄
色
。
残
り
の
た
っ

た
１
％
が
紅あ
か

（
赤
色
）
の
色
素
。
そ
の
１
％
の
紅あ
か

の
色
素
を
抽
出
し
て
本
紅

や
染
料
の
原
料
に
な
る
紅
餅
な
ど
に
加
工
す
る
。

日
本
の
紅

あ
か

を
つ
く
る
技

し
ら
た
か

　

摘
ん
だ
花
弁
は
、
水
洗
い
し
、
よ

く
揉
み
な
が
ら
黄
色
い
色
素
を
洗
い

流
す
。
紅
餅
づ
く
り
は
、
荒
振
り
、

中
振
り
、
揚
振
り
、
花
ね
せ
な
ど
の

工
程
を
経
て
発
酵
さ
せ
、
十
分
に
発

酵
し
た
花
弁
を
餅
の
よ
う
に
な
る
ま

で
つ
く
。３
㎝
程
の
団
子
状
に
丸
め
、

煎
餅
状
に
つ
ぶ
し
、
表
裏
を
返
し
な

が
ら
天
日
干
し
を
す
る
。
よ
う
や
く

紅
餅
の
完
成
だ
。
紅
餅
一
枚
約
３
．

７
５
ｇ
、
一
匁
。「
花
い
ち
も
ん
め
」

　

現
在
、
町
内
で
紅
餅
を
生
産
し
て

い
る
人
は
、十
数
名
。
日
本
の
紅（
あ

か
）
を
つ
く
る
技
術
を
持
つ
職
人
達

だ
。

　

咲
い
た
紅
花
は
、
黄
色
い
花
の
中
に
赤
が
三
分
ほ
ど
に
な
っ
た
と
き

が
摘
み
頃
で
、
一
輪
一
輪
手
摘
み
さ
れ
る
。
紅
花
摘
み
は
、
葉
が
夜
露

に
濡
れ
て
、
ま
だ
柔
か
い
朝
方
に
行
わ
れ
、
町
内
あ
ち
ら
こ
ち
ら
の
紅

花
畑
で
は
、
夜
明
け
前
か
ら
紅
花
を
摘
む
光
景
が
見
ら
れ
、
こ
れ
も
ま

た
白
鷹
町
の
夏
の
風
物
詩
で
あ
る
。

の
夏
を
告
げ
る

今野正明さん（十王）・右から２人目

佐藤良司さん（中山）

平成 26 年度
　　　　紅花生産量

山形県紅花生産組合連合会発表

白鷹町        

60%
山形市        
17%

米沢市        
15%


